
 

 

 

OrtOsteria 

 

 

 

Il nome OrtOsteria vuole ricordare  

l’importanza che ha avuto per la nostra famiglia l’orto di casa,  

da dove le primizie raccolte erano la vera ricchezza delle ricette 

giornaliere.  

Negli anni ho appreso dalla mamma Chiara, dalla nonna materna 

“Giuanina”, così come dal nonno Renato “Renè” 

 i segreti della cucina di famiglia.  

Oggi l’osteria è una parte di “casa” mia dove vi propongo i percorsi 

di gusto legati all’orto, al mare e alla terra 

 andando a valorizzare i prodotti della Piana di Albenga e del suo 

entroterra. 

 

Buon appetito, 

Carolina Vio 

 
 

I vini biologici BIOVIO e l’Olio evo di Taggiasca sono prodotti 

presso la nostra cantina, così come le verdure dell’orto 

 

ATTENZIONE: IL MENU PUO’ PRESENTARE VARIAZIONI 

AGGIORNATO A LUGLIO 

 



 

Percorso Degustazione_________________________ 

 

Il Benvenuto della cucina 

** 

 

Catalana di Tonno sott’olio  

di nostra produzione 

** 
 

Primo a scelta dal menu 
** 

 

Roast-Beef di manzo alle aromatiche 

chimichurri su cicorietta 

O 
Pescato alla Ligure 

zucchine trombette, patate di Bardineto 

** 

 

Dolce alla carta 
 

42. 

 

+ 25 euro con il vino in abbinamento 

 

IL MENU’ NON  È’ OBBLIGATORIO PER L’INTERO TAVOLO, 

 MA NON È’ DIVISIBILE 

DISPONIBILE ANCHE IL PERCORSO DEGUSTAZIONE 

VEGETARIANO  

 

 
Coperto € 3,00 



Antipasti_______________________________________ 

 

Condiglione   9. 

pomodoro cuor di bue, cipolla, peperone,olive taggiasche, 

basilico,origano fresco 

 

Tagliere di salumi di Sassello, pan fritto con aromi  16.  

coppa, salame, mortadella, salame cotto, patè di lardo, formaggetta della 

Valle Arroscia 

    
 

Tonno di coniglio   16. 

giardiniera dell’orto 
 

Noce di vitello  14. 
salsa tonnata, insalatina 

 

“Scarpette” , le nostre verdure ripiene   13.   

Fiore di zucchina trombetta, peperone, cipolle su salsa di cuor di bue 

 

Tartare di pescato  18. 

cipollotto dell’orto, pomodoro confit, basilico, olive taggiasche, zest di 

limone 

 

Acciughe salate di nostra produzione  

su focaccia croccante e majo 
 
 

 SENZA GLUTINE   VEGETARIANO  
 

Coperto € 3,00 

 

MACELLERIA SALUMERIA GIACOBBE -SASSELLO 



Pasta fatta a mano____________________________ 
   

Croxetti al pesto  15. 

fagiolini, patate 

 

Ravioli di erbette, tartufo nero di Nasino   15.   

parmigiano reggiano bio 24 mesi Az. Agr.F.lli  Brugnoli -PR- 

 

Gasse   16. 

al ragù di cinghiale 

    

Tagliolini 18. 

bottarga, burro della Valle arroscia, trombette, limone  

 

Gnocchi 18. 

calamari, pomodori ciliegini 

  

Minestrone alla Ligure     14. 

pesto e crostini 

 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 SENZA GLUTINE   VEGETARIANO  

 

Coperto € 3,00 

 



Secondi________________________________________________ 

 

Parmigiana di melanzana e pecorino     16. 

  

Cima come da Tradizione    16. 

salsa verde, panissa    

 

Guancia di maiale     20. 

ratatouille 

 

Totano ripieno    18.  

zucchine trombette spadellate 

 

Ciuppin di pescato     22. 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 
 

 SENZA GLUTINE   VEGETARIANO  

 
Coperto € 3,00 

 

ALLA GRIGLIA 
 

Tagliata di manzo 240gr con verdure di stagione  25. 

 

I nostri tagli di carne sono stati selezionati  

da BESIMAUDA AZIENDA AGRICOLA di Peveragno (CN) 

 

 

PESCHERIA L’ORIZZONTE - ALBENGA 
 



Dessert_________________________________________________ 

Crostata di mele / Apple crumble   
Gelato litorale / “Litorale”  ice cream  

 

Mousse al cioccolato fondente/ dark chocolate mousse             
sorbetto alle fragole/ strawberries sorbet  
 

Tiramisù “Il classico” 
 

Torta di nocciole / Hazelnut cake   
gelato “fior d’olio” / “fior d’olio” ice cream 
 

Gelati/ Ice creams di nostra produzione    

 
Litorale: pistacchio, mirto, polvere di cappero    
Litorale: pistachio, myrtle, caper powder    
 
Caffè corretto: caffè e grappa al Pigato      
Caffè corretto : coffee and Pigato grappa 
 
Fior d’olio: latte fresco, olio e sale maldon          7.  

Fior d’olio: fresh milk, oil and Maldon salt 
     

Sorbetti di nostra produzione /Sorbet of our own 

production  

 
Limone/ Lemon     

Fragola/ Strawberry  

Melone/ Melon     

Pesche della vigna/ Peaches from the vineyard   


	Dessert_________________________________________________

