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I nome OrtOsteria vuole ricordare
l'importanza che ha avuto per la nostra famiglia I'orto di casa,
da dove le primizie raccolte erano la vera ricchezza delle ricette
giornaliere.
Negli anni ho appreso dalla mamma Chiara, dalla nonna materna
“Giuanina”, cosi come dal nonno Renato “Rene”
i segreti della cucina di famiglia.
Oggi l'osteria € una parte di “casa” mia dove vi propongo i Percorsi
di gusto legati all'orto, al mare e alla terra
andando a valorizzare i prodotti della Piana di Albenga e del suo
entroterra.

Buon appetito,

Conritbe 7o

I vini biologici BIOVIO e 'Olio evo di Taggiasca sono prodotti
presso la nostra cantina, cosi come le verdure dell’orto




Percorso Degustazione

Il Benvenuto della cucina

* %

Battuta al coltello

Farmigiano Regagiano 36 mes/
* %

Primo a scelta dal menu
* %

Guancia di Vitello
cavoletti ai Bruxelles
O
Baccala mantecato

polenta croccante
*F

Dolce alla carta

+ 25 euro con il vino in abbinamento

IL MENU" NON E" OBBLIGATORIO PER L'INTERO TAVOLO, MA NON E’
DIVISIBILE

DISPONIBILE ANCHE IL PERCORSO DEGUSTAZIONE VEGETARIANO @
SOLO SU PRENOTAZIONE ANCHE MENU VEGANO

Coperto € 3,00




Antipasti

Tagliere di salumi di Sassello, pan fritto con aromi
coppa, salame, bresaola, moriadella, porchetia al mirto, formaggetia della
Valle Arroscia

T
;((';{" ;} MACELLERIA SALUMERIA GIACOBBE -SASSELLO

Lingua salmistrata
salsina verae d prezzemolo

Acciughe ripiene
0anissa

“U preve” @
SU crema di formaggeiia e brodo in lazza

Uovo in camicia @
crema di tooinambur, INdivia, lartuio nero aella val Pennavaira

Rossetti
crudite ai Carcioll di Albenga

Lumache cotte sulla stufa a legna

SENZA GLUTINE @ VEGETARIANO




Pasta fatta a mano

Minestrone alla ligure @
DESto e crostiny

Pappardelle di ortica
alragu di cinghiale, runghi secchi

Croxetti al pesto @
patate, 1agiolini

Ravioli di erbette @
salsa ar nocr

“Pizzicotti” ripieni d'anatra
burro di montagna, Farmigiano Regagiano 36 mes/

Spaghetti alla chitarra
bottarga nostrana, burro dApe tmo, scorze di limone

SENZA GLUTINE @ VEGETARIANO




Secondi

Tegame dell'orto @
finocchi, romanesco, cavolfiore gratinati al forno, besciarmelia agih aromi

Faraona cotta nel forno a legna
soinacing, rapa bianca dr Caprauna

Cima come da Tradizione
salsa verde, parnissa, verdure croccanti al 1orno

Ciuppin di pescato alla Ligure

SENZA GLUTINE @ VEGETARIANO




Dessert

Crumble di mele / Apple crumble
geiato itorale” / litoralke” ice crearn

Tortino fondente alle castagne / Dark chestnut cake
geiato ricotla, Nnoc;, miele /ricotia, wainuts, Noney ice crearm

Torta di nocciole / Hazelnut cake
gelato “Valle dorata” / “Valle aorala” ice crean

Baba al Pigato / The classic Baba
03anNna rresca / 1resh crearn

Gelati di nostra produzione
Ice creams of our own production_

Valle dorata: ricotta,miele, noci
Valle dorata: ricotta, honey and walnuts

Litorale: pistacchio, mirto, polvere di cappero
Litorale: pistachio, myrtle, caper powder

Zabaione
Panettone

Sorbetti di nostra produzione
Sorbet of our own production

Mix di Agrumi di stagione / /7:x Of seasorial Cilrus 1ries

Ananas/ /rcapple

SENZA GLUTINE/ GLUTEN FREE




